
Saumon gravlax mariné à l ’aneth

Quiche de légumes conf i ts  & r icot ta

B O I S S O N S

C O I N  S A L É

Café f i l t re /  Thé /  Lai t  /  Lai t  de soja

Assort iment  de jus de f ru i ts  (orange,  pomme, . . . )

Infusions aux baies rouges
Eau plate et  gazeuse

Plateaux de fromages aff inés :  
comté,  tomme, morbier,  chèvre f ra is

Charcuterie f ine & condiments :
jambon blanc,  mortadel le,  rosette,  pâté croûte

BRUNCH
HIPPIQUEHIPPIQUEHIPPIQUE

E S P A C E  B O U L A N G E R I E
Croissant  au beurre & pain au chocolat

Animat ion pain perdu gr i l lé
Chocolat ,  sucre,  conf i ture ar t isanal  & beurre demi-sel

Pain baguette t radi t ion

*Gluten, Œuf,  Lactose 

*Gluten, Œuf,  Lactose, Fruits à coque

*Gluten

*Lactose

*Gluten, Œuf,  Lactose, Fruits à coque

*Gluten, Œuf,  Lactose, Arachides

*Poisson

* Allergènes présents dans la préparation
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L I V E  C O O K I N G  

B A R  À  S A L A D E S

S W E E T  T A B L E

Omelet te t radi t ionnel le aux herbes f ra iches & safran

Fine t ranche de lard & saucisse gr i l lé
Tomate provençale conf i te à l ’hui le  d’ol ive

L’ital ienne
penne mult icolores,  pesto de roquette,  parmesan & tomates jaunes

L’évidence
quinoa,  agrumes,  volai l le  texane,  épi  de maîs,  comcombre & c i t ron vert

Pet i ts  pots de yaourt  grec & coul is  de f ru i ts  rouges

Brownie au chocolat  et  noix de pécan

Madelaine au miel  d ’érable 

Tarte tat in

Panier  de f ru i ts  de saison

*Lactose

*Gluten, Arachides

*Gluten, Œuf,  Lactose, Fruits à coque, Arachides

*Lactose

*Gluten, Fruits à coque

*Gluten, Fruits à coque

* Œufs, Arachides

*Allergènes présents dans la préparation
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