
ME
NU

E n t r é e

Poêlée de champignons  des  bo is ,  

 c rème d’herbes  f ra îches  

e t  oeuf  poché au v in  rouge
OU

Po i reaux  mimosa,  sauce gr ib iche

et  no i se t tes  to r ré f iées

P l a t

Fa isan façon chasseur ,   r i z  sauvage 

et  ra i s ins  rô t i s
OU

Dos de bar  comme une bou i l laba isse ,  

c i t ron  conf i t  e t  cébet te  f r i te

d e s s e r t

Tar te  aux  f igues  e t  amandes ,  

c rème angla i se  amande
OU 

Panna cot ta  à la  mûre e t  tu i le  aux  amandes

RESTAURANT PANORAMIQUE

Toutes nos v iandes sont  d ’or ig ine f rançaise ou de l ’UE.  
Pour  p lus de renseignements,  se référer  au mai t re d ’hôtel .  
La l is te des al lergènes est  à  d isposi t ion sur  demande.

S E P T E M B R E  2 0 2 6


	SEPTEMBRE 2026
	Entrée
	Poêlée de champignons des bois,   crème d’herbes fraîches  et oeuf poché au vin rouge OU Poireaux mimosa, sauce gribiche et noisettes torréfiées

	Plat
	Faisan façon chasseur,  riz sauvage  et raisins rôtis OU Dos de bar comme une bouillabaisse,  citron confit et cébette frite


	MENU
	RESTAURANT PANORAMIQUE
	dessert
	Tarte aux figues et amandes,  crème anglaise amande OU  Panna cotta à la mûre et tuile aux amandes



