
ME
NU

E n t r é e

Sp i ra le  de saumon fumé et  cav iar  d ’auberg ine ,  

c rème de grose i l les ,  no i x  de ca jou gr i l lées
OU

Crous t i l le  de po iv rons  e t  sard ines ,

sauce po iv ron e t  wakamé

P l a t

F i le t  de rouget  à  la  provençale

et  son moel leux  de courget tes
OU

Demi  magret  de canard ,

r i so t to  d ’épeaut re  aux  g i ro l les  de pr in temps

d e s s e r t

Bavaro i s  f ramboise  e t  choco lat  b lanc ,  

cou l i s  de f ramboise
OU 

Pa in  perdu caramel  beur re  sa lé ,  

cer i ses  poêlées

RESTAURANT PANORAMIQUE

Toutes nos v iandes sont  d ’or ig ine f rançaise ou de l ’UE.  
Pour  p lus de renseignements,  se référer  au mai t re d ’hôtel .  
La l is te des al lergènes est  à  d isposi t ion sur  demande.

38€

J U I N  2 0 2 6


	JUIN 2026
	Entrée

	38€
	Spirale de saumon fumé et caviar d’aubergine,  crème de groseilles, noix de cajou grillées OU Croustille de poivrons et sardines, sauce poivron et wakamé
	Plat
	Filet de rouget à la provençale et son moelleux de courgettes OU Demi magret de canard, risotto d’épeautre aux girolles de printemps


	MENU
	dessert
	Bavarois framboise et chocolat blanc,  coulis de framboise OU  Pain perdu caramel beurre salé,  cerises poêlées
	RESTAURANT PANORAMIQUE



