
ME
NU

E n t r é e

Crous t i l le  de po iv rons  e t  ancho is ,  c rème de

po iv rons  e t  wakamé

P l a t

Demi  magret  de canard ,  

r i so t to  d ’épeaut re  aux  g i ro l les  de pr in temps

d e s s e r t

Ent remet  f ramboise  en coque de choco lat  no i r

e t  son cou l i s  de f ramboise

RESTAURANT PANORAMIQUE

Toutes nos v iandes sont  d ’or ig ine f rançaise ou de l ’UE.  
Pour  p lus de renseignements,  se référer  au mai t re d ’hôtel .  
La l is te des al lergènes est  à  d isposi t ion sur  demande.

38€

DÉFI DU GALOP - GEORGES CAMPRUBI
150È GRAND PRIX DE LYON (L.)
HIPPODROME DE PARILLY
LUNDI 22 JUIN 2026

a m u s e - b o u c h e

Croquant  de mor i l les
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	RESTAURANT PANORAMIQUE
	38€
	MENU
	amuse-bouche
	Croquant de morilles

	Entrée
	Croustille de poivrons et anchois, crème de poivrons et wakamé

	Plat
	Demi magret de canard,  risotto d’épeautre aux girolles de printemps

	dessert
	Entremet framboise en coque de chocolat noir et son coulis de framboise



