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RESTAURANT PANORAMIQUE

Toutes nos v iandes sont  d ’or ig ine f rançaise ou de l ’Union Européenne.  
Pour  p lus de renseignements,  se référer  au mai t re d ’hôtel .  
La l is te des al lergènes est  à  d isposi t ion sur  demande.

55€Crémeux  de pet i t s  po i s ,  

ch i f fonade de chou rouge,  

v ina igre t te  de f ramboise ,  o ignons  f r i t s
 

Rav io le  de homard e t  écrev i sses ,  

tombée d’ép inard ,  c rème ac idu lée 

e t  b i l les  de pamplemousse

Crous t i l le  de mor i l les

Cabi l laud en bou i l laba isse ,

tag l ia te l les  à  la  sp i ru l ine ,  rou i l le  maison
 

Ef f i loché de canard ,  

purée de pommes de ter re ,  ar t i chaud 

et  p ignons  de p in  rô t i  au mie l

Smooth ie  à  la  f ra i se ,  bas i l i c  

e t  ananas gr i l lé

Coque de f ramboise  

e t  chant i l l y  Ear l  Grey

Ouverture  à  19h30 -  Début  du  serv ice  à  20h00

Hippodrome de  Lyon-Pari l ly
Samedi  30  mai  202 6


	Hippodrome de Lyon-Parilly Samedi 30 mai 2026
	55€
	Croustille de morilles
	Crémeux de petits pois,  chiffonade de chou rouge,  vinaigrette de framboise, oignons frits
	Raviole de homard et écrevisses,  tombée d’épinard, crème acidulée  et billes de pamplemousse

	MENU
	Cabillaud en bouillabaisse, tagliatelles à la spiruline, rouille maison
	Effiloché de canard,  purée de pommes de terre, artichaud  et pignons de pin rôti au miel
	RESTAURANT PANORAMIQUE

	Smoothie à la fraise, basilic  et ananas grillé
	Coque de framboise  et chantilly Earl Grey
	Ouverture à 19h30 - Début du service à 20h00



