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Croustille de morilles 5 5 €
Crémeux de petits pois, :

chiffonade de chou rouge,

vinaigrette de framboise, oignons frits

Raviole de homard et ecrevisses,

, . ‘ , ]
tombee d'épinard, créeme acidulee
et billes de pamplemousse
Cabillaud en bouillabaisse,

tagliatelles & la spiruline, rouille maison

RESTAURANT PANORAMIQUE

Effiloche de canard,

purée de pommes de terre, artichaud
et pignons de pin roti au miel
Smoothie a la fraise, basilic

et ananas grille

Coque de framboise

et chantilly Earl Grey

Ouverture a 19h30 - Début du service a 20h00

Toutes nos viandes sont d’origine francaise ou de I’'Union Européenne.
Pour plus de renseignements, se référer au maitre d’hobtel.
La liste des allergénes est a disposition sur demande.
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