22 & 23 JUIN

ENTREE

Cru-cuit de melon au Porto
Carpaccio de boeuf

Vinaigrette de groseille et créeme d'oignon rouge

38€

Tentacules de poulpe vierge a la provencale
Mijoté de poivrons
Ou

Mignon de veau et sa sauce

]
d la moutarde violette
Pommes de terre nouvelles
et tomates marinées au thym citron

DESSERT RESTAURANT PANORAMIQUE

Millefeuille de fraises des bois
Ou
Brioche perdue et abricot rofti

LES HIPPODROMES Toutes nos viandes sont d’origine francaise ou de I’'Union Européenne.

DE LY()N Pour plus de renseignements, se référer au maitre d’hoétel.
CARRE DE SOIE - PARILLY La liste des allergénes est a disposition sur demande.
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