
 
Votre Repas de NoËl à l’hippodrome

au restaurant panoramique
Mardi 5, mercredi 6, jeudi 7 et vendredi 8 décembre à partir de 12h00

Velouté de potimarron, éclats de châtaignes, émulsion de cèpes 
ou 

Terrine de pigeon au foie gras de canard et girolles  

Tournedos de boeuf façon Rossini, sauce aux morilles, gratin dauphinois d’Aurélie
ou 

Filet d’omble chevalier sauce meunière, fondue de poireaux, tomates cerises au four

Moelleux chocolat-châtaigne, crème de marron 
ou 

Carré praline 

- Café compris -

Contact et réservation : Vincent Despocq 07 50 12 52 72

39€


