AOC Viognier 2020 « Pays de I’Ardeche »

Carte des Plats

AOC Bourgogne Aligoté 2017

AOC Saint-Véran 2018 (Dne Martin)

Menu Parilly”

Taxe de 10% et service compris

Plat — Dessert — Sirop a I'eau

AOC Cétes du Rhéne 2018 (Dne Verquiére)

*Taxe de 10% et service compris- Hors boisson
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AOP Cotes de Provence 2019
Chateau de Jasson I I LES ENTREES
O I ] . )
m : LES ENTREES [ Tataki de thon sauce thai 16,00 €
g* AOC Chiroubles 2019 (Dne Cheysson) I SElEl e Uil e
: ¥ Demi-bouteille I Terrine de foies de volaille pistaché I . . e . 1600 €
S . . - Haricots verts & I’huile de noix Terrine de foies de volaille pistaché ,
§ AOC Cotes du Rhéne 2018 (Dne Verquiére ) I ou e wame & Panile 61 e
x
: S AOC Crozes-Hermitage 2020 (Dne Combier) Tataki de thon sauce thai I
° I Salade de vitelotte I LES PLATS
.- I I ’ . . N ’ ’
i I Pavé de cabillaud, risotto a I’épeautre 21,00 €
u Champagne Laurent-Perrier Brut I LES PLATS CHAUDS I Poireaux et Cé]eri' creme au lard fumé
Pavé ill ri alé r .
m I LLCOCL, ?Ud.’ sotto a "epeautre I Magret de canard aux girolles 20,00 €
—— Poireaux et céleri, creme au lard fumé ) .
I Polenta et Iégumes de saison
\¢ Kir — Communard I Ou :
m Coupe de Champagne brut I WG ca}nard aux g!rolles I Andouillette sauce moutarde 19,00 €
Polenta et Iégumes de saison
: Et son accompagnement
Pastis (2cl) I Ou I
Whisky Clan Campbell (4cl) I Andouillette sauce moutarde I
Et son accompagnement
Marcs, Liqueurs, Eau de Vie de Poire (4 cl) 2 I LES FROMAGES ET DESSERTS
m Biere Ambrée « La Soyeuse » (33cl) I .
: des Monts du Lyonnais I I Assiette de fromages 7,00 €
O: sdemispsa) FROMAGE OU DESSERT [
m S Sodas divers (de 20 a 33 cl) I I Dessert 7,00 €
m § Eaux minérales (100 cl) I Assiette de fromages I
& (o]1]
T Cafe
o g o I Dessert I
3 Thé, infusion
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~
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